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À  LA CARTE

Salad

Snacks

Toast

蕃薯條 · 黑松露蛋黃醬 $68
Sweet Potato Fries · 
Truffle Mayonnaise

唐揚魷魚圈 · 香料蛋黃醬 $88
Karaage Squid Ring ·
Cajun Mayonnaise  

雞皮餃子 · 菠蘿照燒汁 $68
Chicken Skin Dumplings ·
Pineapple Teriyaki Sauce

芝麻雞翼  · 香料蛋黃醬 (4 件 ) $88
Sesame Chicken Wings ·
Cajun Mayonnaise ( 4pcs )

日本南瓜 · 藜麥沙律 · 杏仁 · 藍莓乳酪 $78
Japanese Pumpkin · Quinoa Salad ·
Almonds · Blueberry Yogurt

烤南瓜 · 牛油果醬 ·              $108
水牛芝士 · 蜜糖乳酪 · 酸種吐司 
Roasted Pumpkin · Guacamole · 
Mozzarella Cheese · Honey Yogurt ·
Sourdough Toast

Preparation: 20 mins

北海道帶子 · 煙肉 · $148 
牛油果醬 · 酸種吐司 
Seared Hokkaido Scallop · Bacon · 
Guacamole · Sourdough Toast

SENSU 脆炸雞件 · 泡菜蛋黃醬 $88
SENSU Deep-fried Chicken ·
Kimchi Mayonnaise

石蝦天婦羅 · 香蒜蛋黃醬 $108
Tempura Rock Shrimp ·
Garlic Mayonnaise

煙燻鴨胸 · 椰菜花沙律 · 芥末籽沙律汁 $88
Smoked Duck Breast · 
Cauliflower Salad ·
Grain Mustard Dressing

慢煮雞胸 · 羽衣甘藍沙律 · 柚子沙律醬  $98
Sous-vide Chicken Breast ·
Kale Salad · Yuzu Dressing

紅菜頭 · 薏米 · 蘋果沙律 · 蕃茄油醋汁 $88
Beetroot · Barley · Apple Salad ·
Tomato Vinaigrette

圖片只供參考
Images are for reference only

廚師推介        
Chef’s Recommendation

素食之選 
Vegetarian Choice

低醣低碳 
Keto Friendly

辣味之選 
Spicy Choice
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SENSU Vegetarian All Day Breakfast             $118
滑蛋 · 黑松露雜菌 · 燒菠蘿 · 燒粟米 · 
沙律 · 牛油果吐司
Scrambled Eggs · Truffle Mixed Mushrooms · 
Grilled Pineapple · Roasted Sweet Corn · 
Seasonal Salad · Avocado Toast

SENSU All Day Breakfast             $178
滑蛋 · 煙三文魚 · 慢煮雞胸 · 黑松露雜菌 ·
香腸 · 沙律 · 牛油果吐司
Scrambled Eggs · Smoked Salmon ·
Sous-vide Chicken Breast ·
Truffle Mixed Mushrooms · Sausage · 
Seasonal Salad · Avocado Toast

Pasta

北海道 8.0 牛乳軟雪糕  $58
Hokkaido 8.0 Milk Soft Ice-cream
·阿華田脆脆 Ovaltine
·士多啤梨醬雙色鮮果 Double Fruit
·現刨雙重朱古力 Double Chocolate
·岩鹽芝士花生醬 Salted Cheese · Peanut Butter

Dessert

北海道帶子 · 香蒜蜆汁 · 扁意粉 $168
Hokkaido Scallop · Garlic Clam Sauce · 
Linguine

大蝦 · 香茜青醬 · 扁意粉    $158
Shrimp · Coriander Pesto · Linguine

是日精選蛋糕 $48
Daily Cake

自家製提拉米蘇 $48
Homemade Tiramisu

焦糖芝士蛋糕 $58
Caramel Cheesecake

阿法奇朵 8.0 牛乳軟雪糕  $58
Affogato al Caffè
·特濃咖啡 Espresso
·白桃烏龍 White Peach Oolong
·金萱烏龍 Jin Xuan Oolong
·抹茶 Matcha
. 焙茶 Hojicha

雜錦蘑菇 · 香草牛油汁 · 扁意粉   $118
Mixed Mushrooms · Butter Herbs Sauce · 
Linguine

慢煮雞胸 · 青咖哩汁 · 扁意粉 $138
Sous-vide Chicken Breast ·
Green Curry Sauce · Linguine

All Day Breakfast Preparation: 20 mins

所有價目均以港幣計算，不足港幣一元之金額將以四捨五入計算，並需按原價收取加一服務費
All prices are in Hong Kong Dollars and will be rounded up or down to the nearest Hong Kong dollar, and 
subject to 10% service charge based on original prices

若有任何食物過敏和特殊的飲食要求，歡迎與我們聯絡
Please inform us of any food allergies or dietary requirements prior to ordering 




