
堅
持
使
用
嚴
選
素
材
，
以
新
鮮
﹁
可
生
吃
雞
蛋
﹂
製
作

         

源
自
日
本
雞
肉
專
賣
店
，
深
受
喜
愛
的
道
地
親
子
丼
。

源
自
創
業
至
今
未
曾
改
變
的
信
念



香
草
美
水
鶏

香
草
美
水
鶏 ─

 

親
子
丼

親
子
丼 

�
�
元

口 感 彈 牙 鮮 甜 嫩 滑

以
創
業
至
今
嚴
守
的
秘
傳
醬
汁
燉
煮
雞
肉
，

結
合
膨
軟
濃
稠
半
熟
蛋
製
成
的
老
店
親
子
丼
。

親
子
丼

特
上
名
古
屋
交
趾
鶏

名
古
屋
コ
ー
チ
ン ─

 

親
子
丼

親
子
丼 

�
�
�
元

一同享用

更美味！
�隻 ��元
炸 鷄 翅
香草美水鷄

�隻 ��元 / �隻 ��元
唐 揚 炸 鷄
唐揚げ

+��元 追加定食套餐
時令前菜三小碟
膠原蛋白雞丸子湯
自家製冷泡茶



�������������������� ���������������������������������
�������������� ���
��������������������
	���	
��������������������������

������
����������
���������������������
�������������

����������
���������������

炸
雞
排
丼

撲
鼻
而
來
的
香
氣
、
以
及
多
汁
的
現
炸
雞
排
，

結
合
膨
軟
濃
稠
半
熟
蛋
，
值
得
品
味
的
老
店
炸
雞
排
丼
。

一同享用

更美味！

香
草
美
水
鶏

香
草
美
水
鶏 ─

 

鶏
カ
ツ
丼

炸
鶏
排
丼

�
�
元

�隻 ��元
炸 鷄 翅
香草美水鷄

�隻 ��元 / �隻 ��元
唐 揚 炸 鷄
唐揚げ

+��元 追加定食套餐
時令前菜三小碟
膠原蛋白雞丸子湯
自家製冷泡茶



親
子
丼

一同享用

更美味！

特
上
名
古
屋
交
趾
鶏

名
古
屋
コ
ー
チ
ン ─

 

い
く
ら
親
子
丼

鮭
魚
籽
親
子
丼

�
�
�
元

選
用
交
趾
鶏
配
搭
新
鮮
鮭
魚
籽
，
滑
蛋
包
裹
香
嫩
鶏
肉
，

鮭
魚
籽
香
味
點
綴
其
中
，
帶
出
濃
郁
層
次
感
。

い
く
ら
親
子
丼

�隻 ��元
炸 鷄 翅
香草美水鷄

�隻 ��元 / �隻 ��元
唐 揚 炸 鷄
唐揚げ

+��元 追加定食套餐
時令前菜三小碟
膠原蛋白雞丸子湯
自家製冷泡茶



一同享用

更美味！

�������������������� ���������������������������������
�������������� ���
��������������������
	���	
��������������������������

������
����������
���������������������
�������������

����������
���������������

親
子
丼

特
上
名
古
屋
交
趾
鶏

名
古
屋
コ
ー
チ
ン ─

 

カ
キ
と
親
子
丼

牡
蠣
親
子
丼

�
�
�
元

嚴
選
肥
美
牡
蠣
，
口
感
柔
滑
，
自
然
鮮
味
為
主
角
。

牡
蠣
鮮
甜
與
鶏
肉
滑
嫩
，
味
道
濃
郁
、
餘
韻
豐
厚
。

+��元 追加定食套餐
時令前菜三小碟
膠原蛋白雞丸子湯
自家製冷泡茶

牡
蠣
親
子
丼

�隻 ��元
炸 鷄 翅
香草美水鷄

�隻 ��元 / �隻 ��元
唐 揚 炸 鷄
唐揚げ



季
之
限
定

親
子
丼

一同享用

更美味！

特
上
名
古
屋
交
趾
鶏

名
古
屋
コ
ー
チ
ン ─

富
山
県
産
白
え
び
親
子
丼

富
山
白
蝦
親
子
丼

�
�
�
元

新
鮮
白
蝦
配
上
柔
滑
鶏
蛋
，
融
合
鶏
肉
的
香
氣
。

入
口
香
脆
鮮
甜
，
帶
出
細
膩
味
道
。

�隻 ��元
炸 鷄 翅
香草美水鷄

�隻 ��元 / �隻 ��元
唐 揚 炸 鷄
唐揚げ

+��元 追加定食套餐
時令前菜三小碟
膠原蛋白雞丸子湯
自家製冷泡茶



季
之
限
定

嚴
選
鮮
蜆
與
鶏
肉
同
煮
，
以
鶏
肉
結
合
蜆
肉
鮮
味
，

滑
蛋
與
蜆
味
相
融
，
帶
出
自
然
鹹
香
與
鶏
肉
嫩
滑
口
感
。

親
子
丼

一同享用

更美味！

特
上
名
古
屋
交
趾
鶏

名
古
屋
コ
ー
チ
ン ─

ア
サ
リ
と
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
の
親
子
丼

 

大
蜆
露
筍
親
子
丼

�
�
�
元

�隻 ��元
炸 鷄 翅
香草美水鷄

�隻 ��元 / �隻 ��元
唐 揚 炸 鷄
唐揚げ

+��元 追加定食套餐
時令前菜三小碟
膠原蛋白雞丸子湯
自家製冷泡茶



，

香
草
美
水
鷄

香
草
美
水
鶏 ─

 

鶏
ま
ぶ
し

鷄
肉
三
吃
定
食

�
�
�
元

以
醬
油
烤
出
撲
鼻
香
氣
，
搭
配
成
照
燒
雞
肉
三
吃
，

第
一
吃
請
品
嚐
其
原
味
，
第
二
吃
則
可
添
加
調
味
享
用
，

第
三
吃
則
加
入
湯
汁
。
請
依
喜
好
的
方
式
享
用
美
味
。

�������������������� ���������������������������������
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���������������

雞
肉
三
吃

一同享用

更美味！
�隻 ��元
炸 鷄 翅
香草美水鷄

�隻 ��元 / �隻 ��元
唐 揚 炸 鷄
唐揚げ



+��元

香
草
美
水
鷄

香
草
美
水
鶏

照
り
焼
き
鶏
カ
ツ
御
膳

照
燒
鷄
排

御
膳

使
用
鹹
甜
的

醬
油
醬
汁
醃
漬
後
，

以
慢
火
燒
烤
的

日
本T

E
R

IY
A

K
I

－

照
燒
傳
統
雞
肉
料
理
。

�
�
�
元

講
究
食
材
與
烹
調
方
式
，

持
續
受
到
日
本
顧
客
喜
愛
的
雞
肉
料
理
任
您
享
用
。

雞
肉
料
理
御
膳

香
草
美
水
鷄

香
草
美
水
鶏

唐
揚
げ
御
膳

唐
揚
炸
鷄

御
膳

外
皮
金
黃
酥
脆
，

肉
質
柔
軟
多
汁
的

人
氣
日
式
炸
雞
。

�
�
�
元

轉  香 草 美 水 鷄 親 子 丼 （ 小 份 ）

+��元

轉  讚 岐 烏 冬


