
嚐味套餐

$1,088/位 $888/位

晚市套餐

Abalone · Bonito Flakes · 
Hua Diao Chinese Wine 

鰹魚花醉鮑魚
Soft Shell Crab (Two Ways)

Stuffed Crab Shell & Crispy Soft Shell Crab · 
Tossed Vegetable Salad · Vinegar

一蟹兩藝

Fish Maw · Prawns · 
Shredded Kyoto Tofu Soup

京都文絲海蝦花膠羹
Double-Boiled Soup of the Day

不時不燉‧湯

Braised Fish Maw · White Mushroom 
Pomelo Peel · Chinese Cabbage

花膠天白菇柚皮菜膽
Braised Abalone  · Fish Maw, White 

Mushroom · Chinese Cabbage

三頭鮑甫花膠天白菇菜膽

Sautèed Prawns · Truffle · Mushrooms
松露野菌炒鳳尾蝦

Sautéed Grouper Fillet · Truffle · Mushrooms
松露野菌斑球

Poached Seasonal Vegetables ·
bamboo fungus · Superior Soup

上湯竹笙浸翡翠
Sautéed King Prawn· Teriyaki Sauce

燒汁爆米虎蝦

Wenchang Chicken ·  
Braised with Spring Onion

香蔥文昌雞
Poached Seasonal Vegetables ·

Pomelo Peel · Superior Soup

濃湯小遠浸柚皮

Barbecue Pork · Preserved Olives · 
Fried Rice

欖菜叉燒炒飯
Fish Maw· Ginger· Scallion· 

Braised Noodles

花膠薑蔥撈麵

Art of Canton Signature Dessert
粵藝特色甜品

Art of Canton Signature Dessert
粵藝特色甜品

$788/位 $588/位

原價 Original Price 原價 Original Price

（ 2位起 ） （ 2位起 ）（ 2位起 ） （ 2位起 ）

午市商務套餐

$588/位 $388/位

Crispy Pork Belly · Rock Salt
岩鹽爆腩仔

Soup of the Day ( MSG-free )
粵藝老火湯 ( 無味精 )

Braised Fish Maw · White Mushroom · 
Goose Web  

花膠天白菇鵝掌菜膽

Poached King Prawn  · Supreme Soup
上湯煎焗虎蝦窩巴

Pork Belly · Shrimp Paste ·
Fried Rice

蝦羔燒腩仔炒飯

Art of Canton Signature Dessert
粵藝特色甜品

原價 Original Price

（ 2位起 ） （ 2位起 ）

  會員尊享 Member Exclusive   會員尊享 Member Exclusive   會員尊享 Member Exclusive

artofcanton thefoodstoryhk.com/artofcanton2297 2022 若有任何食物過敏和特殊的飲食要求，歡迎與我們聯絡另收茗茶及加一服務費

午市套餐

Jinseng Honey Barbecued Pork
參蜜焦香叉燒

Soup of the Day ( MSG-free )
粵藝老火湯 ( 無味精 )

Braised White Mushroom ·  
Pomelo Peel · Goose Web

天白菇鵝掌柚皮

Poached Seasonal Vegetables ·  
Fish Maw · Yuba · Superior Soup

濃湯花膠鮮竹翡翠

Barbecued Pork · Ginger ·  
Scallion · Braised Noodles

叉燒薑蔥撈麵

Art of Canton Signature Dessert
粵藝特色甜品

$438/位

原價 Original Price

（ 2位起 ） （ 2位起 ）
$288/位

  會員尊享 Member Exclusive


